TRINKBOUILLON

| BALANCE
: BALANGE |

i‘ // Die BALANCE Trinkbouillon ist die ideale Zwischenmahlzeit. Durch ihren hohen pflanzlichen
Ballaststoffanteil, der fiir eine gute Sattigungswirkung sorgt, hilft sie, HeiBhungerattacken
vorzubeugen.

ANWENDUNG
2 gehdufte Teeldffel (10 g) in 200 ml heiRes Wasser einriihren.

Nahrwerte/Tapanyag osszetétel 100¢g % NRV** Portion/adag* % NRV**

Fett/Zsir 2849 03g

Kohlenhydrate/Szénhidrat 2949 29¢g

Ballaststoffe/Elelmi rost 259 2,54

Salz/Elelmi s6 25¢ 2,59

Vitamin C/C vitamin 277 mg 346 28 mg 35

Riboflavin 6,1 mg 433 0,6 mg 43

Vitamin B6/B6 vitamin 8,7 mg 624 0,9 mg 62

Vitamin B12/B12 vitamin 4,8 ug 194 0,5 g 19

Pantothensdure/Pantoténsav 25mg 423 2,5mg 42

* Portionsgrofe: 10 g Pulver in 200 ml heiBem Wasser/Egy adag nagysaga: 10 g por 200 ml forré vizben feloldva.
** % NRV = Prozentsatz des Nahrstoffbezugwertes/% NRV= feln6tek szdmara ajanott napi bevitel %-ban.

@© Zutaten: resistentes Dextrin (Mais), Sojaproteinhydrolysat, Kartoffelstdrke, Salz, Trennmittel: Kaliumcitrat, Tricalciumphosphat, Magnesiumcarbonat,
Siliciumdioxid; Aroma, Zucker, Selleriepulver, Palmdl, getrocknete Petersilie, Palmfett, KarottengrieB, Geschmacksverstarker: Mononatriumglutamat,
Dinatriuminosinat; Vitamin C, Glukosesirup, Sduerungsmittel: Milchsaure; Kurkumapulver, Niacin, natiirliches Aroma, Vitamin E, MilcheiweiB, Pantothenséure,
Vitamin B6, Vitamin B1, Vitamin B2, Folsaure, Biotin, Vitamin B12. Kann Spuren von Ei enthalten.

® Osszetevék: rezisztens dextrin (kukorica), széjafehérje hidrolizatum, burgonya keményitd, étkezési s6, csomosodast gétld anyag: kaliumcitrét,
trikalciumfoszfat, magnéziumkarbonat, sziliciumdioxid; aroma, cukor, zeller por, palmaolaj, széritott petrezselyem levél, pdlmazsir, sargarépa griz, izfokozo:
mononatriumglutamét, dinatriuminozinat; C vitamin, glukdz szirup, savanylségot szabalyozd anyag: tejsav; kurkuma por, niacin, természetes aroma, E vitamin,
tejfehérje, pantoténsav, B6 vitamin, B1 vitamin, B2 vitamin, folsav, biotin, B12 vitamin. Nyomokban tojast tartalmazhat.



